Pierogi
Z miesem

JAHNC,

Sprobujesz
pokochasz...

Sita tradycji i energia nowoczesnosci firmy JAWO

przekonaja nie tylko tych z Panstwa, ktérym smak
pierogéw, nale$nikéw czy kartaczy jest znany od
dawna. Wyprébujcie wspdlnie z Waszymi Klientami
naszych produktéw zaréwno na sposéb tradycyjny
i w catkiem nowych potaczeniach. Bo produkty Jawo
to gwarancja najwyzszej jakosci, bez sztucznych kon-
serwantéw i barwnikéw. Sg smaczne, zdrowe i tatwe
w przygotowaniu. Doskonate jako danie gtéwne oraz
jako dodatek do dan obiadowych, zup czy satatek. TA
Szeroki asortyment umozliwi Panstwu rozszerzenie =7
swojego menu o nowe ciekawe potrawy.
Z naszej oferty gastronomicznej korzystaja zaréwno
stotéwki, punkty zbiorowego zywienia, restauracje,
jak i bary szybkiej obstugi. Gdziekolwiek Panstwo by
nie byli, kogokolwiek Panstwo by sie nie zywili nasze
produkty wszedzie smakuja tak samo dobrze.
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10 minut

Pierogi
z serem plesniowym

Sktadniki: maka pszenna, ziemniaki (40 %), woda, ser
plesniowy (6 %), cebula, sél, masa jajowa, olej roslin-
ny, przyprawy. Zawartos¢ nadzienia 40 %.

10 minut

Pierogi
z kapustq i grzybami

Sktadniki: maka pszenna, kapusta kwaszona (27%),
woda, grzyby lesne (7%), czesciowo utwardzony
ttuszcz palmowy, cebula, przyprawy (zawieraja gor-
czyce), s6l, masa jajowa. Zawartos¢ nadzienia 35%.
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10 minut

Pierogi
staropolskie
z kaszq i grzybami

Skfadniki: maka pszenna, kasza jeczmienna (28 %),
woda, grzyby lesne (8 %), cebula, olej rzepakowy,
masa jajowa, przyprawy, sol, suszone warzywa, cu-

kier, ekstrakt drozdzowy, aromat. Zawarto$¢ nadzie-
nia 40%.
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10 minut
Pierogi
ze szpinakiem

Skfadniki: maka pszenna, szpinak (26%), woda, ser
twarogowy (11 %), przyprawy, btonnik pszenny,
masa jajowa, sol, suszone warzywa, cukier, ekstrakt
drozdzowy. Zawartos¢ nadzienia 40%

Pierogi
ruskie
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10 minut

Pierogi

Z serem

Sktadniki: ser twarogowy (36%), maka pszenna,
woda, cukier, masa jajowa, cukier wanilinowy. Za-
warto$¢ nadzienia 40%.
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10 minut

Pierogi

z serem 1 truskawkami

Sktadniki: maka pszenna, ser twarogowy (30 %),
woda, truskawki (6,5 %), cukier, masa jajowa. Zawar-
to$¢ nadzienia 40%.

Uwaga! Nadzienie z catych truskawek i sera twarogo-
wego.
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10 minut

Pierogi

z truskawkami

Sktadniki: maka pszenna, truskawki (28 %), woda, cu-
kier, bfonnik pszenny, skrobia modyfikowana, masa
jajowa. Zawartos¢ nadzienia 35%.

Uwagal Farsz z catych truskawek.

10 minut

Sktadniki: maka pszenna, jagody (28%), woda, cukier,
btonnik pszenny, skrobia modyfikowana, masa jajo-
wa. Zawartos¢ nadzienia 35%.

Uwagal Farsz z catych jagdd.

Pierogi
Z wisniami

ana, masa jajowa. Zawartos¢ na-
dzienia 35%.
Uwagal Farsz z catych, drylowanych wisni.
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14 minut - o ‘t

Uszka . J T( ‘

Z migsem -

Sktadniki: maka pszenna, woda, mieso wotowe (14 %),
mieso wieprzowe (6%), cebula, masa jajowa, przypra-
wy (zawieraja gorczyce), sél, suszone warzywa, cukier,
drozdze. Zawarto$¢ nadzienia 28%.
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14 minut

Uszka

z pieczarkami

Sktadniki: maka pszenna, pieczarki (20 %), woda,
cebula, masa jajowa, btonnik pszenny, przyprawy
(zawierajg gorczyce), olej rzepakowy, sél, aromat,
drozdze. Zawartos¢ nadzienia 28%.
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14 minut

Uszka z kapustqg

i grzybami

Sktadniki: maka pszenna, kapusta kwaszona (17 %),
woda, grzyby lesne (6,6 %), cebula, masa jajowa,
btonnik pszenny, przyprawy (zawierajg gorczyce),
olej rzepakowy, sol, aromat, drozdze. Zawartos¢ na-
dzienia 28%.

=7 S

14 minut

Uszka

z grzybami

Sktadniki: maka pszenna, woda, pieczarki (13,5%),
cebula, masa jajowa, grzyby lesne (3,3%), czesciowo
utwardzony ttuszcz palmowy, btonnik pszenny, sol,
przyprawy (zawieraja gorczyce), aromat, drozdze.
Zawartos¢ nadzienia 28%.

Pyzy

ziemniaczane

Sktadniki: woda, gry
niaczana, sol.
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10 minut

Sktadniki: woda, grysik ziemniaczany, skrobia ziem-
niaczana, mieso wieprzowe (9 %), mieso wotowe (4,5
%), biatko sojowe, cebula, przyprawy (zawieraja gor-
czyce), sol, btonnik pszenny, suszone warzywa, cu-
kier, ekstrakt drozdzowy. Zawartos¢ nadzienia 20 %.

8 minut
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Kluski slgskie . 4
z dziurkqg

Sktadniki: woda, skrobia ziemniaczana, ziemniaki,
platki ziemniaczane, grysik ziemniaczany, sol.
Uwagal Szczegolne wrasciwosci pozwalajg na goto-
wanie nawet duzej ilosci produktu jednorazowo, nie
powodujqc odksztatcer i sklejania.
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8 minut

Kluski slgskie

Z migsem

Skfadniki: ziemniaki, skrobia ziemniaczana, mieso
wieprzowe (9 %), mieso wotowe (4,5 %), masa ja-
jowa, biatko sojowe, cebula, przyprawy (zawiera-
ja gorczyce), sdl, skrobia modyfikowana, btonnik
pszenny. Zawartos¢ nadzienie: 20 %.

Uwagal Szczegdine wtasciwosci pozwalajg na goto-
wanie nawet duzej ilosci produktu jednorazowo, nie
powodujqc odksztatcer i sklejania.
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7 minut

Kartacze

Z miesem

Sktadniki: woda, grysik ziemniaczany, skrobia ziem-
niaczana, mieso wotowe (8,5%), mieso wieprzowe
(4,5%), biatko sojowe, cebula, przyprawy (zawierajg
gorczyce), suszone warzywa, sol, cukier, ekstrakt
drozdzowy. Zawartos$¢ nadzienia 20 %.

Kartacze

z kapustq i grzybami
S

niacza

(13%), cebu

dzony, grzyb
(zawierajg gorcz
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15 minut

Knedle
ze Sliwkami

Sktadniki: ziemniaki, Sliwki wegierki (20%), maka
pszenna, skrobia ziemniaczana, masa jajowa. Zawar-
tos¢ nadzienia 20%.

Uwaga! Nadziewane catq sliwkqg wegierkq, bez dodat-
ku cukru.
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15 minut

Knedle

z truskawkami

Sktadniki: ziemniaki, maka pszenna, truskawki (16%),
skrobia ziemniaczana, masa jajowa. Zawartos¢ na-
dzienia 16%.

Uwaga! Nadziewane catq truskawkgq, bez dodatku cu-
kru.
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5 minut

Sktadniki: ziemniaki, ser twarogowy (30 %), skrobia
ziemniaczana, maka pszenna, masa jajowa.
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3 minuty

Kopytka

zlemniaczane

Sktadniki: ziemniaki (64%), skrobia ziemniaczana,
maka pszenna, masa jajowa.

Krokiety
Z miesem

i

dluzej niz 48
znaczony tylko do p
w piecach konwekcyjnych.

"

Naleéniki
Z serem

Sktadniki: ser twarogowy (35%), maka pszenna,
woda, masa jajowa, cukier, serwatka w proszku, cu-
kier wanilinowy. Zawartos¢ nadzienia 40 %.

Uwaga! Przed przygotowaniem rozmrozic. Po rozmro-
Zeniu przetrzymywac w temperaturze od 0° do 4° C nie
dfuzej niz 48 h. Produkt przeznaczony tylko do podgrza-
nia w dowolny sposob, takze w piecach konwekcyj-
nych.
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W garnku:

Produkt zamrozony wrzuca¢ partiami na osolony
wrzatek. Gotowac tak, by nie przerywac wrzenia
okreslong ilos¢ minut.

W kuchence mikrofalowej:

Produkt uprzednio rozmrozi¢, nastepnie zdja¢
wierzchnia folie i podgrzewac 1-3 minuty w zalez-
nosci od masy produktu i mocy kuchenki.

Krokiety
z kapustq i grzybami

oda, kapusta kwaszona
masa jajowa, czesciowo
owy, serwatka w proszku,
3§ gorczyce), suszone warzywa,
, drozdze. Zawarto$¢ nadzienia

ed przygotowaniem rozmrozic. Po rozmro-
U przetrzymywac w temperaturze od 0° do 4° C nie
diuzej niz 48 h. Produkt panierowany, smazony, prze-
znaczony tylko do podgrzania w dowolny sposéb, takze
w piecach konwekcyjnych.

Sktadniki: ziemniaki, masa jajowa, cebula, grysik
ziemniaczany, maka pszenna, olej rzepakowy, sol,
przyprawy.

Sposéb przygotowania: Produkt podsmazy¢ na go-
racym ttuszczu lub na patelni teflonowej.

Placki mozna réwniez przygotowa¢ w kuchence
mikrofalowej lub w piekarniku uktadajac na blasze
wysmarowanej ttuszczem
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Produkt uprzednio rozmrozi¢, nastepnie podgrzewac
w temperaturze 150°C — 175°C przez ok. 8 minut.
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Produkt uprzednio rozmrozi¢, nastepnie podsmazy¢
na goracym ttuszczu przez ok. 3 minuty.

Produkty gteboko mrozone. Chroni¢ przed rozmrozeniem. Po rozmrozeniu nie nadaja sie do ponownego
zamrazania. W zaktadzie sg uzywane nastepujace sktadniki alergenne: jaja oraz surowce zawierajace gluten,
mleko, soje. Produkty nie zawieraja sztucznych barwnikéw i konserwantow.

Pierogi, kluski leniwe, kopytka ziemniaczane, knedle, krokiety, nalesniki
i placki ziemniaczane sa produktami recznie robionymi.
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nazwa produktu

Pierogi z miesem
Pierogi z kapusta i grzybami
Pierogi ruskie

Pierogi z serem

Pierogi staropolskie (z kasza i grzybami)

Pierogi ze szpinakiem
Pierogi z serem plesniowym
Pierogi z serem i truskawkami
Pierogi z jagodami

Pierogi z truskawkami
Pierogi z wisniami

Kluski $laskie z dziurka
Kluski slaskie z miesem
Kluski leniwe z serem

Pyzy ziemniaczane

Pyzy z migsem

Kopytka ziemniaczane
Knedle ze sliwkami

Knedle z truskawkami
Uszka z miesem

Uszka z kapusta i grzybami
Uszka z pieczarkami

Uszka z grzybami

Kartacze z miesem

Kartacze z kapusta i grzybami
Krokiety z miesem

Krokiety z kapustg i miesem
Nalesniki z serem

Placki ziemniaczane

opakowanie
/ karton

2x2,5kg
2x25kg
2x2,5kg

2x25kg
2x2,5kg
2x2,5kg
2x2,5kg
2x 2,5 kg
2x2,5kg
2x25kg
2x25kg
2x25kg
2x25kg
2x2,5kg
2x2,5kg
2x2,5kg
2x2,5kg
2x2,5kg
2x25kg
2x25kg
2x2,5kg
2x2,5kg
2x2,5kg
2x2,5kg
2x2,5kg
6x 1 kg
6x1kg
6x1kg
6x 1 kg

liczba kartonéw
na palecie

termin przydatnosci
do spozycia

$rednia ilos¢
szt. w 1 kg
34
35
34
34
34
34
34
34
40
40
40
24
22
20
30
30
120-140
20
22
240-260
240-260
240-260
240-260
12
12
12
12
16
20

kod ean

5902885000425
5902885000449
5902885000456
5902885000463
5902885000630
5902885000623
5902885000746
5902885000487
5902885000609
5902885000593
5902885000685
5902885000500
5902885000494
5902885000517
5902885000579
5902885000586
5902885000524
5902885000531
5902885000548
5902885000555
5902885000562
5902885000616
5902885000739
5902885000692
5902885000708
5902885000661
5902885000654
5902885000678
5902885001842

Sprobujesz
pokochasz...

4 z W ®
ul. Réwnolegta 88/98, 42-216 Czestochowa

tel:: (+48) 34 363 14 28,34 363 23 73
faks: (+48) 34 366 38 60

e-mail: firma@jawo.pl

www.jawo.pl

Sprobujesz

pokochasz...

JAHNC,

OFERTA




